Pracovni list: Cukry, tuky, bilkoviny — opakovani

1. Dopln tabulku:

cukr vlastnosti vyuZziti skupina
glukosa

bila krystalicka latka bézné sladidlo v domacnosti disacharid
Skrob

ve vod¢ nerozpustna, pro potrava n¢kterych zivoc¢icht,

¢loveka nestravitelnd vyroba papiru
glykogen

nejsladsi sacharid, je obsazen v | sladidlo v ovocnych sirupech,

ovoci marmeladach aj.

2. Spoj, co k sobé patii:

sacharosa zasobni polysacharid, ktery najdeme napf. v jatrech

fruktosa stavebni polysacharid, ktery se dfive nazyval bunicina, vyuziva se napi. k vyrob¢
papiru

glukosa mlécény cukr

laktosa disacharid, ktery pouzivime v domécnosti jako bézné sladidlo

Skrob monosacharid, ktery také nazyvame hroznovy cukr

celulosa ovocny cukr

glykogen zéasobni polysacharid, ktery je obsazen napt. v bramborach nebo chlebu

3. Spoj, co k sobé patii:

hemoglobin bilkovina, kterd plni stavebni funkci a najdeme ji napft. ve vlasech
kasein krevni bilkovina

kolagen bilkovina v mléce

lepek zékladni stavebni jednotka vétSiny bilkovin

aminokyselina bilkovina v mouce

keratin bilkovina, ktera plni stavebni funkci a najdeme ji napt. v kloubech

4. Podle obrazku pojmenuj chemickou reakci, napis jejich chemickou rovnici a podminky, za jakych
probiha. Jedna se o reakci exotermni nebo endotermni?
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5. Vysrazeni bilkovin z roztoku se nazyva: a) degradace b) detoxikace ¢) denaturace



6. Z bilkovin vytvaii lidsky organismus dal$i vyznamné dusikaté latky, napt. nukleové kyseliny. Které¢

z nasledujicich pismen oznacuji nukleové kyseliny?
a) KOH b) AK c) RNA

7. Dikazové reakce. Spoj barevné, co k sob¢ patii:
diikaz sacharida diikaz bilkoviny
Zluté zabarveni
stfibrné zrcatko
Xantoproteinova reakce

roztok hydroxidu sodného a siranu méd’natého

8. Zatrhni spravnou odpovéd’:

d) PVC

modré zabarveni
Fehlingovo ¢inidlo

lihovy roztok jodu

Rostlinné bilkoviny Denaturace bilkovin
neobsahuje znamena
a) ¢ocka a) zvyseni jejich
- trvanlivosti
b) hrich b) tpravu jejich
¢) fazole vlastnosti
d) vejce c) jejich znehodnoceni
d) jejich vareni
Cukr sladovy je Fotosyntéza je
a) laktosa reakce
a) exotermicka
b) maltosa

b) neutraliza¢ni

c) glykogen

¢) exotermicka

d) glukosa

d) esterifikac¢ni

e) DNA f) pH
dikaz Skrobu
oranzové zabarveni
kyselina dusi¢na
Trommerova reakce

biuretova reakce Tollensovo ¢inidlo

Zakladni stavebni jednotka tuki je

a) glykol

b) karboxylova kyselina

¢) ethanol

d) glycerol

¢) methanol

Alkoholovym kvaSenim cukri vznika:

a) methanol a oxid uhlidity

b) ethanol a oxid uhlicity

¢) methanol a voda

d) ethanol a voda

Vychozimi surovinami pro Nazev reakce pri Mezi tuhé tuky Nazev reakce pri
vyrobu mydel jsou: vyrobé tuki nepatri vyrobé mydel

a) glycerol + KOH (NaOH) a) neutralizace a) maslo a) neutralizace

b) tuk + KOH (NaOH) b) zmydelnéni b) sadlo b) zmydelnéni

¢) tuk + karboxylova kyselina c) esterifikace c) lgy c) esterifikace

d) tuk a voda d) substituce d) rybi tuk d) substituce

9. Vyroba kysaného zeli, kyselych okurek, podmasli, acidofilniho mléka, jogurtt, jogurtovych néapoji,

syru ... se d&je pfi procesu kvaseni:
a) alkoholového b) octového
10. Ztuzovani tukd je chemicka reakce s:  a) vodou

11. Mezi polysacharidy patfi:
a) celulosa a maltosa

c¢) maseln¢ho

b) celulosa a glukosa

d) mlécného

b) vodikem c¢) uhlikem

c) celulosa a glykogen




